A) Canh bao an toan

Dé st dung thiét bi moét cach an toan, khach hang can chid y dén cac biéu tuong sau day:
/N WARNING : Canh bao nguy hiém, cé thé gay ti vong

/N BE CAREFUL: Can than m&i nguy hiém c6 thé gay ra chan thuong hodc thiét hai vé tai san

4 N

/N CANH BAO

2. Khéng dugc ngam hodc d6 chat ldng
vao thiét bi. Vi diéu nay cé thé lam héng
thiét bi hodc gay chap dién.

1. Cam sta chita:
Khong dugc tu'y thdo mdy stia chira va thay
d6i két cdu bén trong vi c6 thé gay nén cham
chap dan dén dién giat hoac gay hoa hoan.
Viéc stta chira phai do nguai cé chuyén mén
dam trach.
Vui long lién hé véi cac trung tam bao hanh
clia céng ty dé dugc tu van khi co su cé.

4. Khéng st dung thiét bj vai day cam

3. Quy khach phai chdc chan rang dién ap cap
nguén hdng, bong tréc hodc bi stra déi.

cho thiét bi phai diing véi nhan déan trén vé

may (220V ~ 240V AC). Khong dugc kéo dan, xodn day nguén hay
dé no6 & nai gan ngudn nhiét. Vi diéu nay
c6 thé lam héng day dién, gay hoa hoan
hay dién giat.
5. Thudng xuyén lam sach phich cam va dau 6. Khéng st dung thiét bi vai 6 cdm 16ng vi

n6 sé lam cho day nguén bi néng khi hoat
déng, dan dén ngan mach hoac hoa
hoan.

cdm. Néu ban n6 cé thé gay tra tinh trang
danh Ita do tiép xuc kém.

Thiét bi nay dugc thiét ké khéng phai dé
cho tré em hodc ngusi thi€éu nang hay
tam than st dung ma khoéng c6 ngudi
giam sat. Day la thiét bi s dung trong
nha nén tré em can phai dugc giam sat dé
dam bao rdng ching khéng chai véi thiét

bi nay.
/

7. Khong duoc bé cac vat la bang kim loai hay 8.
bat cu vat gi khac vao trong cac khe thoat khi
hay bat ky phan nao cda ndi vi né c6 thé gay
dién giat hay hong néi.
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L) Mat nguon khi dang st dung

® Trudng hgp bi mat dién trong khodng mét thai gian ngan, ban nén lap lai qui trinh nhu trudc khi
bi mat dién (trong vong 5 gid).

e Trudng hop bi mat dién trong mot khodng thai gian dai, hay tién hanh qui trinh nhu sau khi viéc
cung cap dién trg lai binh thudng.

;

Cai dat Céch nau Ham néng

Van tiép tuc ndu theo thai gian da Tiép tuc hdm noéng.
dinh trudc, nhung khéng thé hoan

thanh theo thdgi gian da cai dat.

C6 thé ndu ngay lap tuic
khi vugt qua thai gian
nau an dinh trudc.

Kiém tra

D& st dung an toan va lau dai:

[ Néu ¢6 nhifing van dé nhu sau Céch xtrly A

- Kiém tra xem day nguén va phich cdm xem c6 bi hu héng,
dan hay bién dang khéng?

- Day dan dién bi ndng hon phich cdm

« Dién vao chéap chon do day dan léng

+NG&i néng bat thudng va cé mui la (khét)

+ C6 &am thanh la hodc rung dong xay ra trong qua trinh nau.

Ngung st dung va bdo ngay
V@i trung tam hoac dich vu
bao hanh

\* €6 bui hay chat ban trong & cdm va phich cdm Loai bd bui va chat ban

Thong so ky thuat

Dién p s dung: 220 - 240V AV 50/60Hz.

Coéng suat R i, Kich thuéc bén ngoai Trong Day
Model Tiéu thu Uit Cao Sau Rong | luong dién
KS-TH18-WH Com 0.36 - 1.8L(2-10 C6¢)
KS-TH18-GL 720-860W 257 mm|[359 mm|298 mm| 5.3 kg 1.2m
KSTH18-RD Chdo 0.09 - 0.27L(0.5-1.5 C6¢)

* Muc tiéu thu dién nang khi ham néng dugc tinh theo muc tiéu thu trung binh khi ham néng (khi
hoat dong 6n dinh). Diéu nay tuang duong vdi lugng dién nang tiéu thu trong vong 1 gid (& nhiét
do phong la 20 d6 C)

*Tuy dén LED & trang thai tat, nhung lugng dién nang tiéu thu méi gi& trong trang thai “IN POWER”
la khodng TWh.

*Théng s6 ky thuat cé thé thay d6i ma khéng can théng bao.
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C) Tén cac bb phan va cach dung

* Hay rtia ndi, ndp bén trong va cac phu kién khi st dung lan dau.

N&p trong
Ban c6 thé thao ra dé
lam vé sinh sau méi lan nau

L6 thoat hoi

Nap dém
NG6i ndu o
Bé do
Khoa nap Quai xach
Xin hay lam sach khi né bj ban R
Nhan nbi
Cam bién
L Mam nhiét
Nap 16 thoat hoi i
Ban c6 thé thao ra dé lam Nap trén Muébng com

vé sinh sau m&i lan ndu

Moc bd phan gitt mubng

/ NﬁDéy nguoén

Moi muc sup

Bang diéu khién

NGt nhan

mé& nap

Bang diéu khién ndp day tu dong ) ]

bat sau khi nhan Phich cim Xuing hap
——

4 N\
Man hinh hién thi —

‘Béng 5 RICE ,
d|éu kh|én STANDARD _QUICK FINE_GRAINS _CLAYPOT CO0K Néu com
N ut N @ CONGEE SOUP STEAM CAKE HALF CLEANING @7_ Men u
cai dat trudc ok oltee
&8 - Nut bat dau/

e WARM START - . .
NGt gil 8m / — X \eATceL REFEAT // Ham nong lai
Nut huy \\ / Nut hen gig

1 |

J) Cach vé sinh n6i com dién

(Rut phich cam, chd cho néi ngudi réi méi lam vé sinh)

Khi vé sinh néi, khong st dung bot [ Phan than noi, phia trén nap noi j
dénh béng, ban chai va nhiing héa
chat khac. Bay nap lai sau khi lam vé

sinh xong.

2@ Ky

[ Phia trong néi, phia trong ndp néi ]

Lau bang vai sach.

[ Mam nhiét, cdm bién j

S dung vai am dé loai bd nhiing
vét ban dinh bén trong cdm bién
va mam nhiét.

Vé sinh mudng com va phia trong
n6i bang mot miéng xép.

it &

( Phan trong than noi)

)

o)
Q)

&

Mam nhiét

(Mudng com) Cam bién

/N Luuy

® Khong dung vat thé rap dé lau chui phia trong
I6ng néi va phia trong ndp néi

® Khindi ngudi, thdo ndp néi va ma ndp thoét hoi
ra dé lam vé sinh.

DPé bdo vé I6p chéng dinh bén trong néi:
® S{rdung mudng xGi com dugc cung cap.

e Khong st dung noi dé rira d6 dung nha bép.
e Khong strdung gidm an.

® Bén trong néi ludn cé hai nudc co thé dé lai
vét ban. Tuy nhién n6 khéng gay hai dén
suic khée clia chung ta.
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E) Cac thao tac co ban

1 S&r dung céc dugc cung cap.
® Mot coc chira khoang 180ml gao

2 Vo gao

@ Dau tién, vo gao véi nhiéu nudc va d6
nudc ra sau khi vo xong.

iq uenyd

@ Sau d6 lap lai budc 1 cho dén khi thay

nudc trong.
Lua chon muc nudc da dugc danh @ Vidy:N&u 3 chén com.
dau sin Cho gao vo sach vao néi
sau dé chon muc nudc la
® Diéu chinh muc nuéc 5673
@ Diéu chinh lugng nudc sao cho phu hgp véi ]
ting loai gao

Dat ndi nau vao trong bé va day nap lai

® Hay lau Khé bén ngoai néi ndu va dam bao
khong cé cac vat la hay nudc dinh trén mam
nhiét

® Kiém tra chdc chén réng cac bo phan phia
trong da dugc ldp dung. Nap ngoai sé khéng
thé dong néu nhu nép bén trong chua dugc
1&p vao.

5 Cam dién @ Kétnéi
® C3m dién vao

@ Than néi @ O cam dien

6 Xac nhan thai gian hién thi nhu trong thuc té

) Cai dat thagi gian nau

Cai dat thoi gian nau

N6 C6 thé nhé dugc hai thai diém cai trudc dé ndu biia trua va bita téi riéng.

B D&u“X"nghia la khéng thé st dung ché do cai trudc. (NEu khéng c6 thé gay hu com
hodc lam ldng néi bi dn mon)

N&u . Nau , . x Lam | Ludc tring
thudng Nhanh| Ham Xoi Comchdy| Chao | Canh Hap banh |Iong dao
O O O O X O X X X X

B Khéng cai dét trudc qua 8 gio. Cai trudc qua lau sé gdy mui khong mong mudn.

[ Phan biét cai dit 1va 2 cach thay déi cai dat 1 va 2
® Noi c6 thé luu dugc hai thdi gian cai trudc nhu sau:

Vidu:
Preset 1:dé nau bira trua 12h30
Preset 2 : d€ nau bira t8i 19h30

Nh&n nut cai trudc mot 1an dé cai dat Preset1va
nhan tiép mot lan nita dé cai dat Preset2

o

Trong khi cai dat truéc. Néu ban
muén xem thai gian hién tai

Nhan m]tdé xem.

Tha ra dé trg vé thai gian dinh sdn.

preset 1
12:30

preset 2
19:30

Q Trudc hét, cai dat thai gian. Vui long tham khéo trang 4.
=
S* e Khong can thiét phai cai dat lai thai gian néu thai gian da chinh xac..
8
Dét long ndi vao trong ndi nau, day nap lai.
T Caidat trudc dé ndu com: o L
S o Vui long kiém tra chac chan da cai dat
- ) X ) . chtic ndng NAU CHAO (CONGEE) khi
8"; ® Nhan nat dé chon ché dé COOK (NAU). muén nau chao.
=)
Q

Néu khéng, c6 thé xay ra viéc xi bot
nudc qua 16 thoat hoi va nudc tran ra
nép néi néu dang chon chic niang
nau khac.

Cai dat trudc dé ndu chao

® Nhan nat @ dé chon ché d6 CONGEE (NAU CHAO).

® Nhan nut dé chinh thoi gian nau chéo.

=

G) Cach ham néng

(Ham néng com & ché do GIU AM).

Cach ham nong com & ché d6 GIU AM:

® Néu khéng com sé bi von

X&i déu va lam toi com dang & tinh trang
cuc lai

duoc gitram va sau do day nap lai.

Né&u noéi dang & trang thai
standby, nhan nut
, ~ CANCEL
sau d6 nhan (S,
QEHEAT,

DE& hlly b chiic ndng ham néng gilta ching,

® Den béo START dugc bat.

@ Dén KEEP WARM sé nhdy
trong qua trinh ham néng.

® Sau khi ham néng, den
KEEP WARM sé ngUung nhay.

KEEP
WARM

Nhan nat (&) dé chuyén sang trang thai standby.

. Hudng dan cho ngudi st dung.

e Khéng ham noéng lai nhiéu hon hai lan ngoai trir com trang, néu khong sé gay ra mui kho chiu
va com chuyén sang mau nau.

® Thém mét it nudc trudc khi ham néng dé giam bét khé. Lugng nudc 1a hai chén com thi thém
1 mudng canh nudc.

e Khong ham nong com ngudi, néu khong sé gay ra mui kho chiu.

SHARP

MODEL :

KS-TH18-WH
KS-TH18-GL
KS-TH18-RD

Hudéng dan st dung

Noi Com Pién

Vui long doc ky hudng dan trudc khi st dung.
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i) Canh bao
4 N
1. Nhanh chong rat phich cdm khi 2. Khong dugc nhing thiét bi nay vao
dang st dung ma cé cac hién nudc. Vi nudce ¢ thé gay cham chap
tuong sau: Bi nut hay cham chéap... hay dién giat.
chay.
3. Khéng dugc di chuyén hay cham 4. Khéng dugc thay déi ndi ndu bén
vao thiét bi khi dang ndu vi n6 cé trong bang loai khac. Vi n6 c6 thé la
thé& gay chéy hoac tén thuong cho loai c6 nhiét dé cao hon c6 nguy co
ban. Can giam sat chat ché tré em gay tén thuong cho ban.
khi dang nau.
5. Khi st dung. Dat n6i trén mot bé 6. Khi khéng ndu. Rut phich cdmra
mat bdng phdng. Khéng dat noi khoi & dién. Khong ndm day dién dé
trén mot bé mat bap bénh viné co kéo ma phai cam phich cam rat ra.
thé& lam néi bi rét va gay ra hod Thao tac khéng dung cach c6 thé
hoan. lam dut day va gay ra chay.
o %
i) Luuy
4 N

1. Khéng st dung ndi & nhiing ngicd | 2.
anh nang chiéu truc tiép hodc méi
trudng c6 nhiéu dau an.

Sau khi vo gao. phai lau kh6 & cac
phan day noi, than noi va phan tiép
xuc véi cam bién.

3. Hay can than vai day dién. Khéng 4.
dé day dién ti€p xuc véi cdc ngudn
nhiét.

Khéng dugc dung vai dé day 1én nap
noi trong khi ndu vi né c6 thé lam
bién dang nap néi do qua nhiét.

H) XU ly su c6 thong thu
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ii) Hién tuong z = 5 & =4 s | 3| 53
Qv Com qua ciing [ ) [ ) [ ) e O
e < | Com khong chin ° o o (0| 0|0 |0
c
3 | Com nhio ® [ [ [
& | Com tré nén ciing [ ] [ ] o 6 o o o o
S | comcomuila oo o (0|0 |00 e | o (o @
3 [comcomaula oo @ (0| @ ° °
Ban nudc hoac trao [ BN N J o o { ]
Hoi nudc thodt ra tir vanh [ J | O { ]
5 & | Bétdaungay Xem lai viéc cai dat thdi gian ndu hién tai c6 it hon thai gian can thiét hay khong?
Q.
Q. . PR X . A N e P
< Q¢ | Thoi gian ndu xong tré hon du dinh | Rat c6 thé phai tri hoan lai khodng 10 phut do cé nhiéu gao hoéc do nhiét d6 nudc qué thap
Cong tdc ON/OFF khoéng hoat dong | Kiém tra xem da bd néi vao chua? Da cdm dién day da chua?
. N L Pay co thé la am thanh phat ra do qua trinh diéu chinh dién nang hay do su dan ng ctia
Phéat ra am thanh khindu mam nhiét hodc néi niu
Van xa hai phat ra am thanh khi ndu | Am thanh phét ra, do hai nudc thoat ra tir van xa. Khéng phai 16i.
Man hinh LCD khéng hién thj Do pin (Lithium) trén ban mach chinh hét. Vui long lién hé véi trung tam hay
sau khi rat phich cam dich vu bdo hanh dé dugc tu van hodc thay thé.
D6ng nép khé Eg;genig gao hodc vt la ket trong nut. Vui long lam vé sinh khe nuit bang que

Xin vui long lién hé véi trung tdm bao hanh hodc cac trung tdm cham séc khach hang clia ching téi
khi cé bat ci van dé xay ra nhu dudi day:

® X

@ Néu co bat ki su ¢ khi dang ndu. Chéng han nhu nuéc hay gao lot vao

uat hién mot trong hai hién tugng nhu

mach chinh

@ Khidang ndu dot nhién mat nguén hay mam nhiét khéng néng hoac

bép hoat dong khong binh thudng

® Mac du da rut phich cdm dién nhung xung déng hé bén trong va cac thiét |ap thai gian van tiép tuc hoat déong.

@ Déy néi va miéng néi bi mdp méo, vénh
(thay n6i bén trong néu can thiét)

@ Noi hoat dong khéng binh thusng.

@ Néu nguén cung cap nay bi gian doan, xin vui long rit phich cdm, man hinh sé khéng hién thj rd rang va thdi gian dinh san sé khéng
dugc ghinhé.

® Sau khi cdm phich va diéu chinh thai gian, néi com dién cé thé hoat ddng ngay ma khéng hé anh huéng dén céc chiic nang hoat déng
ban dau.

@ Néu ban muén thay pin, xin vui long lién hé véi cac dich vu bao hanh clia ching t6i dé dugc huéng dan.
Sau khi thay pin méi hay nhé diéu chinh lai cai dat thai gian.

D) Thao nap noi

° \
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@ Nang né lén sau khi nhan
® Kéo ndp vé phia ban

{ 3
[l Théo phan trong ndp néi || Lép phén trong nép néi ; )
@ Gan va day vao bén trong
L&p ndp néi (bén trong)
Gilr Qhén Phan 18i ra bén trong nap noi
tay cam

ndp ngoai

G&n phan 16i ra clia phan trong nép néi(phia trén) va ddy vao chét ctia

® Chéc chan réng phén 16i bén trong ndp ndi (phia trén) dugc gan vao bén trong
phan 16i ctia ndp (vi tri 2)

> trong ndp néi.

il

Phan 16i ra cia nép néi

.

Il Thio nép thong hoi

Théo nép théng hoi tir than noi
bédng cach kéo né Ién phia trén.

@ Dat ndp thong hoi vao 16 va
day lai

. Théo

hé varatra.

f (g. Vo boc théng hoi
Y 7 el N
0 [ ngoai nap Véboc ——— 77
k@\‘ thong hoi ngoai nap
thoéng hoi

Xoay ngugc chiéu kim déng

M

Lép ndp théng hoi vao va van theo huéng
mai tén cho dén khi nghe thay tiéng “click”

Phia trén ndp

Thai gian [ Péng ho hién thi dusi dang 24h:
12 giG dém la 0:00, 12 trua la 12:00]
Vi du: Cai dat thai gian 1 1:10 (diéu nay c6 nghia la, hién thi 13:10)

:6udp 180H

— Tttt 1 er e aa e
x . N % rong gidy lat, dong ho thai gian sé
1 Bam nut D bstdsunhap nhay.
khoang hon 2 giay U L J (]
—A
] ——+++— @ Tronggidy 14t, d6ng ho thai gian sé
Bam nut N 159 401 nhap nhay
- - - e R e B PR
dé diéu chinh thai gian 00 @ C6 thé diéu chinh thai gian nhanh
— 11111 hon néu ban tiép tuc bam gitr no.
g o () (= L= | ® D6nghé thai gian sé bt dau
3 Bam nut 20 4rt sau khi viéc didu chinh két thuc
dé hoan tat diéu chinh (=L J N

l Luu y cho nguai st dung
® Khong thé diéu chinh dugc thai gian néu khéng cam dién.
® Trong khi dang ndu, gitt dm va cai dat trudc, sé khdng diéu chinh dugc thaoi gian.
® Khi déng hé thai gian dang nhip nhéy, bam OFF dé hoan tat viéc diéu chinh.

=

%

FF

Budp 1éoH

NAUTH

Cai dat trudc thaoi gian

@ Preset 1 va Preset 2 sé chuyén
d6i khi ta bdm nut PRESET.

2 Bam nut Cai dat sén thai gian

NAUTHUGNG  NHANH Canrhuyén XOI Com chay
¥

® (ai dat trudc c6 thé duac thiét
lap cach d6 10 phut.

® Thai gian cai dat c6 thé tdng thém

- 1

Thoi gian trong 24h
7:00AM....7:00

7:00PM.....19.00 /' g ) X

! néu bam gitr lau hon.

N6 sé nhé thai gian cai sén trudc do. Su
thay di nay khéng can thiét néu nhu ta

khéng thay déi thai gian cai sén.

Vi du: 12:30 AM ndu xong

3 Bam nut START dé bat dau cai dat N6 s& phat ra tiéng kéu néu ta khéng
& : nhan nat START / REHEAT.
NAUTHUGONG  NHANH Camnhugén XOI Com chay
N -—
Ko 1
° AR 4R
i . i @ Deén sé sang khi bam START va
4 Bat dau nau Itic dang nau.

NAUTHUGONG  NHANH Comnhuén XOI Com chay

(Peén sé sang cho dén khi nau

@ - xong).
=) - I
.‘ -y
. N Cx. ~ . = Thiét 1ap lai cac cai dat trudc va chon lai
Khi hoat dong b! 16i YB&m nut ) cééEChz%glncé"aJ cai dat trudc va chon lai

® Khong dat ché dé ndu chéo, néu thai gian cai dat qua 13h hodc nhiing mén &n c6 ném thém gia vi.

F) Ndu com
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Budp 160y

1 Nhan nat dé chon ché& d6 ndu com.

NAUTHUONG  NHANH Com nhuyén XOI  Com chay

Xin chon ché

CHAO CANH d6 niu

o Chon ché do ndu

e Méilan nhan mjtvach

den e sé di chuyén theo ché
dé ndu tuong Ung

NAUTHUONG ~NHANH Comnhuyén XOI ~Com chay

(- oo O O)
A N
\ J

o
2 Nhan nut dé bat dau nau.

e Deén START/ REHEAT bat sang.

N6i sé ty dong chuyén sang ché do GITAM ~ ®

sau 5 tiéng bip.

e Deén GIU AM (KEEP WARM) bat

Khong dé noi 6 ché do GIU AM qua 12
tiéng (Néu khéng, com sé cé mui héi va
chuyén thanh mau nau).

Sau khi str dung, nhan nut KEEP WARM/
Cancel thi dén sé tat.

® Néu quén nhan tat ntt nay, néi sé ty
dong chuyén sang ché do GIU AM
trong lan nau ke tiép.

Hudng dan cho ngudi s dung

o Khi ding mét sé loai gao dac biét nhu gao dé lau, nép hoac trén vdi cac thuc pham khac va gia vi di
keém, hay chon ché d6 niu ky/ nau cham (Slow Cooking)

e Khi sir dung chiic nang Mired Grains (gao trén), nau com véi dau phong hay céc loai dau khac.

DPau phai ludc khodng 10 phut trudc khi tron véi gao dé nau.

® Néu phai ndu loai gao ctiing hodc mém, hay tang giam muc nudc khodng 10ml/ chén gao. Néu
qua it nuGc com sé nlia séng nlta chin hay qua nhiéu nudc sé gay ra tran hodc com nhao.

Mot s6 ché d6 nau va cai dat

H) M6t so chiic nang nau

Ki€u nau Muc nuéc | Lugng gao | Thdi gian nau
trong néi | quidinh can thiét
Nau thudng 2-10 Céc 36-58 phut
Gao 2-10C6 30-52 phut
< - 0C -
Nhanh § tring p
Cdm nhuyén 2-10 Céc 38-62 phut
N&u xoi HAn hop | 2-6Céc | 100-120 phut
Comchay | N9UCoOC | 1 4csc 48-62 phut
.+ .« |Lugngnudc| Chon Lugng gao
Kiéu nau ong P ’ .g.g‘
trong néi | cach ndu qui dinh
CHAO CHAO CHAO 0.5-1.5¢c ¢

khac

Chao/ Canh/Hap/ Lam banh/ Ludc tring

Budp 1éoH

1 Nhan ntjt@ dé chon danh sach nau.

Chinh Menu theo
cach ban muén ndu

CONGEE SOUP STEAM CAKE HALF CLEANING

COOK BOILED EGG

® Mbilan nhan nat @

vét sang e sé di chuyénva
ché& d6 nau dugc thay déi.

e .- o O O O)
CONGEE SOUP  STEAM cake  HALF CLEANING
COOK BOILED EGG

Cai dat thoi gian nau
Nhén nut diéu chinh thai gian ma ban muén.

=

Chucndng | Caidat thoigian | Cai datdonvi Thai gian ndu

v R N Chéo 1-4 gis 30phut 1:30
Néu khéng can — -

N , e Canh 1-4 gis 30phut 1:00
diéu chinh thoi gian, — - -

v , Hap 1-60 phut Tphut 0:10
Xuong budc 3. - p -

Lam banh 45-60 phut 5phut 0:45

triing trong néi

® Thai gian cai dat dé ludc tring (Half Boiled Egg) 1a 25 phit. Thai gian nay
khéng thé diéu chinh. D& long d6 va long trdng cling hon, vui long gitt

& ché do KEEP WARM thém khoéng 5 phut hoac hon. Thai

gian KEEP WARM (GIU AM) cang lau thi triing cang cing.
® Thai gian cai dit lam sach néi la 60 phut. Thai gian nay khéng thé diéu
chinh. (D6 day nudc dén muc 5 truSc khi nhan Start).

o
3 Nhan nit dé bt ddu nu.

® Den START/REHEAT bat sang.

NGi sé ty dong chuyén sang ché do
GIU AM (KEEP WARM) sau 5 tiéng bip.

o Dén bdo KEEP WARM sé bat lén.

® Khong gitf & ché do GIU AM qué 12 tiéng, néu
khong, sé gay mui khé chiu va com chuyén sang
mau nau.

Sau khi duing xong, nhan nut
KEEP WARM/Cancel dé tat

o NEu quén nhan tat nut nay, néi sé tu dong
chuyén thanh ché& d6 KEEP WARM & Ian st dung
sau do. (tat ché do KEEP WARM dé).

Hudéng dan ngudi st dung

Néu muén nau chéo loang hodc mém han thi cé thé gidm luong gao hodc thém nudc. Tuy nhién,
vui ldong khéng thém nuéc vugt qua muc nudc quy dinh cao nhat.

Vui long chon ché d6 NAU CHAO trong qué trinh nau chao. Néu khong sé bi tran, nudc bén lung

tung hodc gay bdéng.

trong néi.

e N&i trong rat néng sau khi ndu. Can than khi cam

noi da nguoi.

Vui ldng st dung ré hap di kém khi hdp thic an. Thém nudc vao cao hon muc nudc ndu com 2 muc

ndm. B hét nudc trong néi ra va rda sach ndi khi

—



